Aftenkort
Torsdag, fredag og lgrdag fra 17.30
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Klar karrysild med aeg, aebler og lgg.
Stegt medister med r@gdkal, sennepsvinaigrette og ristet rugbrgd.

Ris a’la mande med kirsebeersauce efler
Kanel Panna Cotta med citronperler, kvaedepuré og hvid chokolade.

,,@2/1/ %ﬁ//’ﬁﬁ(f/gfﬁé&% - 275, - fr.

Klar karrysild med aeg, s&bler og lag, grgnkalssalat og pankopaneret fiskefilet.

Stegt medister med rgdkal, sennepsvinaigrette og ristet rugbrgd, And med radliggskompot,
&bler og mandler.

Ris a’'la mande kirsebeersauce efler
Kanel Panna Cotta med citronperler, kvaedepuré og hvid chokolade.

Q);/? é%yﬁam%’q ﬁ(q’%/mdt -~ OGS, - for.

Falafler med salat af grgnkal.
Gedefriskost m. variationer af rgdbede.

Ris a’la mande med kirsebeersauce




Aftenkort

Torsdag, fredag og lgrdag fra 17.30

B-hageriet's Smagemenu

Forret:
Sandart med variation blomkal og mandler 105,- kr.
5 gr. Caviar pa toppen  +95,- kr.

Hovedret:

Stegt and med ristet grgnkal, rosenkal, appelsin og spinat 205,- kr.

Dessert:
Ris a’la mande med kirsebaersauce 75,- kr.
eller
Kanel Panna Cotta med citronperler, citronsorbet, 98,- kr.

kvaedepuré og hvid chokolade.

2 retter: 275,- kr.
3 retter: 355,- kr.

Tilvalg af Ost: +55,- kr.

Tilhgrende Vinmenu

3 Glas: 195,-, 4 Glas: 250,-







